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Il Ht unello e il Parmigiano. 11 n osciutto
di Parma e la "J{l]}p]‘{-‘“dhl. Proc Ul[] tipici.

Ma spesso 1 consorzi che certificano

la (]llc'lllll'_d sono controllati dagh stessi

produttori. E cosi si agevolano le truffe

DI EMILIANO FITTIPALDI

ochisanno chei pm di
21ENA hanno
il miracolo delle noz-
ze di Cana. Stavolta,
perd, 'hanno faro al
] = L:l.;-\.'.!

rrasformo "acgua in
vino, 1 magistran che indagano sullo scan-
dalo di Monralcino hanno convertito cen
tinaia di mighaia di bomiglic di Brunello in
eeonomico rosso da tavola, MNelle settima-

Fll,'l-'.'[l.ll.l:-

COMIrario,

ne scorse 1 giornali e qualche produttore,
‘arienda Castello . COMMEen-
tando il dissequestro di intere annarte ave
vano parlato di caso «defiminvamente chiu-

come | Banfi

so=, di «liberazione= delle bori. Il neopre-
sidente del Consorzio di turela Patrizio
Cencroni (Fente Ju:put o al controllo, de-
capitato a giugno dal ministro Luca Zaia
dopo che la Finanza aveva scoperto n mal-
te cantine parite fabbricare - invece che con

sola uva sangiovese - con
mrx di acini diversi) s1era
\Pln o oltre. annuncian-
do «la piena risponden-
za» al disciplinare, dun-
gue il risperto delle rego-
le che definiscono il vero
Brunelld. Le preghiere
delle aziende vinicole, in :
realtd, non sono STate gaiche bottiglie
esaudite: quasi tutti 1 big
somo stati costrett a chie-
dere il declassamento per
tornare sugli scaffali di supermercati ed
enoteche

Lanche se con eticheme meno pre
giate, Poco meno del 50 per cento del Bru-
1I|.'”:| 20003 d1 Banh ¢ stato retr WoESA A ]f_{‘.
Toscana Rosso, e la stessa sorte ¢ capitata
a una quaota rilevante delle annare 2004,
2005, 2006 e 2007, Una decimazione.

di Brunello. A destra:
coinvolt nell’inchiesta Luca Zaia; la lavorazione
della mozzarella; limoneti
in costiera amalfitana

Molte imprese coinvolre nell’indagine
ha precisato la procura, «hanno violaro i
disciplinari del Brunello e del Bosso di
Maontaleino. Allo staro arruale rimangono
sotto sequestto 4 milioni ¢ 400 mila lieris
| custodi dal gusto [l caso Brunello resca
apertissimo, come la vicenda dei mancati

Liespresso



controlli dei consorzi addern alla
vigilanza. Una questione, quella
della certificazione Docg, Doc e
Igt, complessa e spinosa. Chianti
finto, mozzarella alla dicssina,
miscugli di oli spacciati per extra-
vergine: il sistema che autenrica la
bonrd dei resori dell’alimentare
“Made in Iraly™ fa acqua da rutte
le parti. Non solo perché le ispe-
zioni sul rispetro delle regole di
produzione ¢ sui pericoli per la sa-
|';.|.|:L' SO0 I“"L‘:r'll.'.\, Ima ﬂ[ll.,'l'l':: i G-
sa della mancanza di indipenden-
za degli organismi che assegnano
£l agognan bollini. Questo & il cuore del
problema: i consumarori sono disposti a
pagare a caro prezzo gli alimenti marchia-
ti perché si aspettano che la qualita sia ro-
tale, daglhi ingredient alle procedure, ¢ sia
veramente garantita da struteure super
parres. Non sempre & cosi. k




PRIMO PIANO / CIB

In Iralia controllorn e controllan
spesso o volenteri coincidono, so-
no due facce della stessa medaglia
o, meglio, della stessa ericherra, Per
quanto riguarda il vino, sone i con-
s0rzl, in pranca associazioni di pro-
duttori, a verificare la denomina-
zione d'origine. In o sono 40,
Gli enri che certificano 1 cibi “grif-
fari” Dop e Igp riconosciut dal mi-
1!i5l‘i‘rt! delle Politiche agricole sono
”1'!" g una \.ll‘l(il]‘l”l‘l”] £ SOLyYe-
;_:ll:-_lm} olere 130 filiere: dal Parmi-
giano Reggiano all’ Agnello di Sarc-
degna, dalla Ciliegia di Marostica
allo Zampone di Modena, Una
giungla dove si trova di tuteo e di pii: isti-
tuti privati e camere di commercio, picco-
li laboratori di analisi, universita e dipar-
timengi specializzar che hanno il delicans-
simo compito di tueelare, olere ai marchi,
i consumarort finali, Un compito affidaro
anche a enti che non rispetrano le norme
europee, quelle che prevedono Pimparzia-
litd assoluta dei controllori. Le diretrive
Ue sono chiare: devono essere obiertivi,
scevri da convenienze finanziaric ¢ per-
mettere la parrecipazione di turri § sogger-
ti della filiera senza il predominio di inre-
ressi su aloei. Insomima, del ver arbitrr.

Consorzi in forma  Uinchiesta de “Lespres-
so” parte dal Parmigiano Reggiano che, in-
sieme a Prosciutto di Parma, al San Danie-
le & al Grana Padano pesa sul 70 per cento
del farturaro complessivo | ben 9 miliardi di
ewro) del sistema Dop. Le forme pin famo-
se del monde sono aurenticare dal “Dipar-
tmento Controllo qualica Pe®. I numero
delle veritiche messe a serno & notevole: nel
2007 sono arrivate a quota 2589, Peceato
che gli ispertori disponibili siano solo oo,
e in medha riescano a visitare un’azienda

Dai falsi marchi ai prodotti scaduti
di Giorgio D'Imporzang

E alla fine si chiamano
i carabinien. Quanda le falle
nei meccanismi di certificazione

Zaia: “Faremo
pulizia e opera
di trasparenza.
Abbiamo le mani
libere: non
proteggeremo
nessunoe’’

del consorzi di praduzionsa {(con
1 quali collaborano), verificande
lz comrettezza delle procedurs

ogni due anni. «Ma i produttori di
tormaggio gractugiato s, spiega il
direttore Mario Zannoni «vengo-
no testatl anche una volea ogni tre
s, i il vischio di frodi & pid altos.
L'anno scorso 1 parmigiani “non
contormi” sono stati solo 13, un’inezia.
Tanto che qualcuno sosperra che arrivica
possa essere condizionara da una sorta di
conflitto di interessi tra Dipartimento Con-
trollo ¢ Consorzio di produttori. In effert,
seorrendo Patte costtutivo della societa
fondara nel 1998 per la vigilanza, ra i 27
soct compare lo stesso Consorzio, coopera-
rive di larrerie e caseiticl, aziende agricole
coltivarori direrti. Turel soggetti impiegati
nella filiera del parmigiano. Solo due soci
sono “isazionali™: la camera di commer-
ciodi Reggio Emilia e quella della Lombar-
dia. Anche 1 vernci del Diparamento, che
da statuto hanno «ampi poteri» & « provve-
dono a deliberare la costitnzione dei comi-
rati, quale ad esempio & quelle di certifica-
zione», sembrano lontani dalla rerzieta
chiesta dalle direttive Ue: I"attuale presiden-
te & Andrea Lori, allevarore, gii capo della

Internet da un'azienda di wvendita
g1 alimanti on line, che aveva
anche una bacheca su Ebay,

sezione modenese del Consorzio e artuale
presidente di Coldirerti Modena, mentre i
due vicepresidenti sono a capo di una coop
dilarerie e di un’associazione di allevarori.
Sicurezza a fette Il Parmigiano £ in orima
compagnia. [ prosciuce Parma e San Danie-
le sono certificati da due enti privac: ['Tse-
ruto Parma Qualica e Plsomco Nord-Ese
(Qualita. Organismi che nascono a fine an-
1 "9, subito dopale regole curopee che ob-
bligano ad affidare le verifiche sul Dap a
strutture imparziali. Oggi le due sociera
mercono la firma sulla qualiea dei prosciue-
11, dello Speck dell’Alro Adige, della Mor-
tadella di Bologna, del Cotechino di Mode-
na, del Salame i Cremona e del Gran Suai-
no Padano. Un ghiotto affare. Ma come
mai i due istituti sisono specializzar sui ma-
iali? Per svelare I"arcano basta scorrere
I'elenco dei proprietari. Sono tre: | consor-

di Pontecagnana e I'lpar Uiniversa
di San Giorgio del Sannia)
quintal di falso prosciuttio

di Parma e San Daniele & 40
chili di grana padano taroccato.

Il 30 ottobre, in provincia

di Taranta, & stata sventata

aprono iz strada ai furbetti,
guanda falsificare 1| marchio
frasfarma un farmaggio venuto
dal nulla in leceormia blasonata,
allora toceca all*Armia interenine.
Lultirma sigla nell’[talia dei
reparti spaciali si chiama Mac;

il Mucleo antifradi in commercio.

Dipendana dal ministero della
Palitiche agricale, combationo
le truffe nel settore e vigilano
sul nspetto des disciplinar

che consartono di fregarsi del
titolo di Dos, Dop, Igt 2 simil.
Lultimo colpo del Mag,

che ha sede a Parma, Roma &
Salerno, & stafo messo a segno
il 13 novembre nel Reggiano,
dove sono stati sequestrati 180
quintali di burro spacciato
come garantito dal Parmigiano
Reggiana Dop ma di tutt'altra
provenignza, 11 30 ottobre,
seguenda le tracce lasciate su

i militari =one arrivati in un

magazzinge di Castelfranco Emilia,

nel Modenese, dove hanno

sequestrato tredici tonnellate

di insaccati malconsenvati,

in alcuni casi scaduki

dal 2003 & natichettati

destinati alla vendita sul Web.

Il 29 ottobre, a Salarno e

Benevento, | Mac hanno scoperto
supermercati e negozi (1l Cash

& Carry di Bathipaglia, il Camrefour

unga truffa all'Unione europea
sequestranda 900 mila litri

di masta destinato a diventare
wine da tavala: era di provenienza
ignata. 1l 28 cttobra, a Salerna
& provincia, insieme ai veterinari
della Asl, hanno intercattato
una tonnellata di grana padanc,
prasciutto di Farma e San
Damiele, tutti falsi & in cathivo
stato di conservazione, Ci sono
anche perncoli per la salute:



1 del prosciutto di Parma, quello che mure-
la il San Daniele, I"Associazione industriale
delle carni e I'Unione nazionale associazio-
ne produtrori suin, Gliazionisti, in pratica,
sono salumerie, macellerie, Eabbriche di sa-
larmi e affim. Gli istituti sono tra 1 pio seri in
circolazione, come dimostra I"alto rappor-
totra e ispezioni eiprodort “bocciari ™, ma
P'inrreccio degli inreressi resea colossale,

Etichetta fai da te Anche il Taleggio Dop e
il Quarrirolo lombarde si sono fatt il loro
organismo di controlle. Certiprodop, so-
cierd di Crema, ¢ di proprieta {al 38 per cen-
to) dei due consorzi, mentre gl altr soci for-
ti sone due misteriosi privati senza cariche
in azienda. C'& anche un’associazione dei

consumaror, ma pesa solo sull’l per cenro.
Il Carciofo romanesco, 'Olio di Lameria e
quello di Terra d'Otranto, insieme alle Cle-
mentine di Calabria vengono garantiti in-
vece da Agrogualita, dietro cui ci sono ben
63 soci. In questo caso chi comanda & il Ri-
na, che possiede meta delle quore: pochi
sanno che il Registro navale italiano, oltre
a certificare la sicurezza dei mercantili, si &
gettato anche nel settore passando dalle pe-
troliere all’extravergine,

Quesd custodi del gusto verace sopravvivo-
no grazie alle aziende che vogliono il Dop e
I"lgp: la principale fonte del reddito ¢ il
cliente, che pagaicontrolli arraverso un ta-
riffario approvato dal ministero, Sivada »

il 25 ottobre, a Livorng, sona
state ritirate dal commercic

& tonnellate di pesce spada
importate da Singapore dalla
Giolfo e Calcagno di Genova,
risultate positive alla presenza

di mercurio. |1 23 ottobre,

2 Barletta, hanno trovato 1,590
confezioni di pasta fresca
"cappeliett crudo e grana”

del Pastificio La Contadina

In viclazione del disciplinane

del consorzio Grana Padang, '8
ottobre, a Foggia, sono stati messi
i lucchettl & 5 silos della Agricola
Candida con 600 mila litri di ving
i cui 1 proprietan non sapevano
indicare documentalmants la
provenienza. Il 9 ottobre, a2 Bari,

|a stesza =orte era toccata a 400
mila litri di mosto e 400 chili di
uva nenca destinata illegalmente
alla vinificazione dalle Cantine
delle Murge, Sempre il 9 ottobre,
a Lodi e a Treviso, 1l Nac

di FParma, ha sequestrate

al Pastificio Alibert 11 mila
confezioni di tortellini ripieni di
prescivtts crudo @ grana padano,
fquasi tre tornellate di merce,

che non avevano |'autorizzazione
dei rispettivi consorzi Dop.

11 30 giugno, a Caserta,

& stato denunciato il titalare del
caseificio Cirigliana che utilizzava
cagliata di bufala congelata

g lztie in polvere [invece che
fresco) per la produzions

di mazzarella, violando

cosi il disciplinare del Dop
“Mozzarella di Bufala Campana”.
Come & successo, il 7 maggio a
Salerno, dove sono state scoperte
4 tonnellate di cagliata di bufala
congelata e una cella frigorfera
fuari norma del caseificio

“La Perla del Mediterranea”. 1115
aprile, a Salerno, invece il latte di
bufala non era congelato ma era
arrivato in container illegalmente
provenienti dall’India.

Il 24 febbraio, a Parma

un commerciante e stato
scoperto & vendere confezion

di crudo con etichette falsificate,
Il 20 febbraio, a Piacenza,

nel caseificio Colla sono state

sequestrate 61 tonnellate

di vari formaggi che violavans |
disciplinari dei rispettivi consorzi,
mentre altre 61 tonnellate di
formaggio sono state sequestrate
semplicemente perché stava
marcendo, |1 15 febbraio,

& Modena, sono stati denunciati
due salumieri che vendavano

alla Coop prosciutto con etichette
fasulle, mentre il 29 gennaio,

a Parma e a Toring, | negagianti
finiti nel miring dei carabinieri
song stati quattro, ambulanti

di un mercate ricnale,

che vendevano prosciutto di
Parma taroccato, Dalla grande
distrivuzione alla bancarella,

il cibo falso non concece confini.



L’ente pubblico:
“Noi siamo
davvero
imparziali.
spesso ci fanno

CONCOorrenza
sleale®

poche decine a qualche migliaia di euro, di-
pende dal prodotto e dalla grandezza del-
Fazienda. «Un fatrow, evidenzia una norma
eurnpea da poco approvata, =che costirui-
see una potenziale minaccia all'imparziahi-
raw. Dh sicuro il business del Doc garanrisce
un mucchio di quatreini, Una societa stori-
ca come Suolo e Salure, nata nel 1969 e ge-
stita esclusivamente da tecnici, certificando
prodotri tipici, biologici e tracciabiliva arri-
va a farturare 4 milioni 'anno, mentre un
ente medio-piccolo come la bolognese

Check Fruit (“tim-
bra™ tra gli aleri
I"Arancia rossa di 5i-
cilia) incassa 200 mila euro. T pid
grande d'Tralia & il Csga, cmana-
zinne dell’agenzia regionale Ve-
neto agricoltura: con i Dop ha un
giro d'affari da 1,5 miliom Fan-
no. MNel sun borsing ben 40 Jec-
cornie: Grana Padano e Mozza-
rella di bufala come punte di dia-
mante, «Noi siamo un ente pub-
blico non profics racconta il di-
rettore Pietro Bonato «e siamo
davvero imparziali. | Consor s
SOTE COSITULN OTEANIS S1 misu-
ra, che ¢ tanno concorrenza slea-
lex. A parte il testacoda tra con-
trollori e controllati, un proble-
ma che caratterizza la rete Doc e
' Dopanche in altri paesi, eli orpga-
mismi di verifica riconosciuti non
subiscono alcuna ispezione dal-
Ialro: il mmistero delle Politiche
agricole non ha nemmeno un da-
tabase della loro artivicd (solo
rapporti cartacei mai elaborari) e
la vigilanza sul loro operato resta
una chimera. Turto dovrebbe
| cambiare entroil 2010, quanda i
" cemificatori doveanno essere ac-
creditati con regole rigide da un unico sog-
getto. «hono in carica da soli 3 mesi, ¢ ho
ereditato un sistema che non funziona: su-
gliorganismi faremo chiaresza, non proteg-
geremo nessunoe, dichiara il trolare del di-
castero Luca Zaia: « Abbiamo le mani libe-
re. La pulizia gioverd soprattutto a chi la-
vora correttamente. Come testimonia la vi-
cenda del Brunello, non faremo scontis,
Anche i rapport ira “vigilantes™ ¢ autorita
sanitarie andrebbero rivisti: paradossal-
menie il venero Csga potrebbe aver conces-
so il marchio Dop a tonnellare di mozzarel-
la alla diossina. «Noi verifichiamo il discli-
plinare, ke proteines, chiosano dal centro,
«analisi cosi delicate le pud fare solo I"Asl-,
Marchio Dux In artesa della rivoluzione, la
soppressata, il capocollo e la salsiccia di Ca-
labria Dop saranno garaneit ancora dal-
[lstiruto Calabria Qualiva, in mano all’ As-
sociazione regionale del suinicultor, men-
tre il campano Ismecert, che cerrifica il Po-
maodaro San Marzano e il Limone di Sor-
rento, sard ancora presieduto da Vito
Amendolara, numero uno della Coldireti
regionale. Anche le specialita piacentine
hannoil loro organoe indipendente, I'Ecepa,
1o socl sono produtton ¢ trasformaror di

La stagionatura
del proscivtto di Parma

coppa e pancerta, mentre le borreghe delle
Acciughe sottosale del Mar Ligure Iep e del
Basilico genovese Dop hanno preferito ri-
volgersi alle Camere di commercio di Ge-
nova, La Speria, Savona e Imperia. «1 daa?
Abbiamao solo quelli del capoluogo: nel
2007 tre ispertori hanno effettuato 7 accer-
tamenti», dicono dalla Liguria, La Camera
di Roma cernifica invece vini, olii, formag-
gl e, ovviamente, I'Abbacchio romana., Le
statistiche al relefono non le danno, ma il
responsabile spiega che al Dop ci lavorano
in quattro. «Facciamo il documentale, gli
ispertori sono esterni, non abbiamo il
know-how degli agronomi. Ma la Camera
€ all'avanguardia. Pensi che ¢ un labora-
torio interno per i test. Uha voluto Musso-
lini in personas. m

DIRE PANE AL PANE

Genuino come il pana? Mica tanto. Tre
procuttari pugliesi sono sotto processo
con |'accusa di aver venduto un prodotto
industriale spacciandolo invece

per pregiate pane Dop di Altamura,

| presunti taroccator sono Giuseppe
Picerno, titolars del panificio

“La Panatta”, Maria Crescenza de
“L'Arte Bianca” e soprattutto Vito Forte,
responsabile legale di “Oropan”. Forte

& il re del pane di Altamura & controlla

Il 70 per cento del mercato sfornandane
120 quintali al giorno: il sua prodotio
[quasi sempre gia tagliato & imbustato)
arriva in tutti i supermercati d'ltalia. <Ma
il nostro pane & buonissimo, nessung

ha mat messo in dubbig la qualités

si difendono dall'azienda. La Procura

di Bari & 1 Mas che hanno condottn
|'indagine contestano laro perd la
=vendita di alimenti con segni mendacis=,
snstengono ciog che awebbero dovuto
spiggare ai consumatari che quello

nan era il Dop. Per essarla infatti
avrebbe dovuto rispettare il disciplinare
ed essere fatto come imponeva la
vecchia ricetta. «Ma sulle confezioni

non c'era il marchio Dops =i difendano
dall'azienda. Secondo la Procura non
basta: non avrebbero potuto indicare
nemmend il toponime Altamura che
traeva in inganno. Lindagine era partita
propric da un acquirente “depistata™;
nel giugno 2005 R, G. compra nel
supermercato della sua citta il pane
della Oropan, E non lo fa a case. L'uomo
ha una forte intolleranza al lievite di
birra, sostanza non usata nell’Altamura
dop. Ma che evidentermenta c'era in
guello taroccato. 1l signore & finito infatti
in ospadale. Ora & parte civile nel
procediments penale, G.Fos.
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Roditori nel deposito
i parmigiano. {;’msciutlu
marcito. Carni muffite

e riciclate. Dai controlli
dei Nas di Parma

emerge il lato oscuro
della food valley italiana
DI GIORGIO D'IMPORZANO

er loro deve essere staro un
paradiso, il sogno di ogni
roditore: infilarsi nel cave-
au del formaggio pin cele-
bre. Ma guandao i carahi-
nieri hanno scoperto pindi 1300 forme di
parmigiana reggiano abbandonate alla
gioia dei rart, si sono resi conto che quel
caseificio non era certo una forrezza. Una
piccola crepa risperto al fatturato del di-
stretto dell’eccellenza agroalimentare, di
cui Parma ¢ il capoluogo, parria dei buon-
gustai. Ma la ricchezza garantita dalla
lunga lista dei marchi Docg, Dop, Inp e si-
mili rischia di farne 'Eldorado dei truffa-
torl, a spese dei consumarori e del Made

in Iraly. T carabiniert del Nuclee antisofi-
sticazioni di Parma hanne esploraro il la-
to oscuro della food valley verificando
una serie di irregolaritd. Uno dei sequestri
pin significarivi, condotto dai milicar del
tenente Giovanni Maria Jacobazzi, ha ri-
guardato quelle 1.524 forme di parmigia-
no reggiano gida marchiaro lee che faceva-
no la felicita di una colonia di grassi sor-
ci, trovan a sgambettare - € a defecare -
sulle preziose forme in stagionarura. I

paradiso dei topolind era a Collecchio, nel
caseificio Sant’Elisabetra che fa paree del
Consorzio Parmigiane Reggiano., Le qua-
si cinguanta ronnellate di parmigiano,
per un valore di un milione e mezzo di eu-
ro, song state bloccare prima che finisse-
o in commercio.

Ben pui gravi conseguenze per 'organi-
smo avrebbero provocato i bateeri
*escherichia coli” presenti in quindici
tonnellate di formaggio che stava mar-
cendo, tra larve e muffe, in due capanno-
ni di Gartatico ¢ Sanc’llario d’Enza. nel
Reggiano. [I maxisequestro, effermuaco
nella calura dello scorso ferragosto, ha
svelato ulterion inguictant traffici nel
business del formaggio marcio, scoperto
gia due anm fa dalla Guardia di finanza
di Cremona. Al centro del eraffico il pa-
lermitana Domenico Russo, trolare del-
la Internarional Cheese Gmbh, gia coin-
volra in alcune inchieste internazionali
sulle pericolose triangolazioni ra societa
che smaltiscono formagei scaduti, facen-
doli resuscitare dalle aziende di Russo, da
cw i riacquistano a basso costo per met-
erli in vendira come nuovi. Passagp che,
come rivelato dalle analisi del MNas di Par-
ma. non eliminavano la presenza degli e-

L'aspresso

Serruritan - Merkdan

A



Controlli
dei MNas in un
supermercato,
A simistra:
lavorazione

coli, all’origine
di parologie che
dalla dissenteria

Sotto: le forme
trovate in
balia dei topi;
prosciutti
andati a male

pOSSONG pOrare
alla setticemia o
alla meningite.

I terminali del

del parmigiana.

Uliveto in discarica

Olie biologico con quel retrogusta
di monnezza in pid. ['altronde che cosa
5 pateva pretendere da un uliveta che
in realtd ospitava una discarica di rifiuti
speciali? Me sa gualcosa la Forestale
di Bari, che il mess scorso a Grumo
Appula ha scoperto ulivi e alberi da frutta
immersi nella spazzatura. E tulto questo
su terreni per i qual azienda aveva
ricevuto |a certificaziona biologica,
# e dal 2005 pure gli aiuti comunitari.
E guesto uno degli ultirm "biccrimini™
sventati da una campagna di controdl
a livello nazionale portata avanti da
forze dell'ording & ministeri. Nei primi
nove mesi di guest’anno le ispazioni
sulla filiera agroalimentare italiana
s sono intensificate. E cosi pure
le sofisticazioni e |e truffe scoperte,
In prima linea come sempre | Nas
dei carabinieri, che solo fino a settembre
di quest’anne hanno sequestratc merce
per un valore di 124 milioni, pit di tutto
I'anno scorse. |n cima alla classifica
dei prodotti sospetti, per quantita e valore,
i sono |e conserve alimentari, seguite
da carni & wini. E proprio su carme
I-l‘ e allevamenti si sono concentrate

ben & mila ispezioni, con risultati spesso
sorprencenti. Come la grossa truffa di Perugia,
dowve si spacciavano per razze pregiate mucche
di pessima gualita. Le handa era formata da
allevaton, commercianti, camionisth &, owiamente,
veterinari compiacents, che presentavana
a1 contralli animali pregiati, e poi mandavana

Mas, Capitanerie, Forestale: aumentano i controlli. E le truffe scoperte

al rmacella i lor sosia, con tanto di marchio
auricolare contraffatto. Centoventi le bestie
sequestrate, per un valore di oltre 220mila eura.
Passando dalla terra al mare il risultato non cambia.
Tante Ie frodi scovete dalle Capitanene di porto,
che nei primi nove mesi del 2008 hanno eseguito
108mila controdli. A Ravenna, Mapoli, Livorno e
Foma hanna smascherato 'ultimoe raggiro: venders
per le pid raffinate cernia e ricciola un pesce
esotico, pill economico @ mena pregiatoe, Sifratta
del Pangasio, una specie d'acqua dolce che affolla
i corsi della valle del Mekong, il fiume vietnamita
reso famoso da Apocalypse Now e afflitto da

un inguinamento record. Per non parlare delie
cento tonnellate di polipi sequastrate nei mercati
di tutta Italia: pescati illegalmente, perche troppo
piceali, in Marocoo & Mauritania € poi smerciati
nel nostro paess come veract e nastrani.
Aumentana del 26 per cento anche i controlli

del Corpo Forestale, che si concentra su quella
che oggi =i chiama “agropirateria™. £ pil sl va

& scavare pil si stanano | trasgresson: ghi illeciti
amministrativi sono addirttura raddoppiati, cosi
come le multe, Uincremento del sequestr, invece,
ha toccato la punta del 157 per centa. Anche qui
tendono a spacciare lucciole per lanterne. Come
nel caso del provolone del monace, farmagzic Dop
della penisola sorrenting, venduto nei suparmercati
napaletani a prezzi stracciati. Per il semplice fatto
che Dop non era ma aveva provenienza ignola.
Storia simile per la marmellata “Rigoni di Asiaga”,
agzignda che ha perso un milione di euro perché
vittima di un traffico di vasetti di marmellata
certificata biologica e anche kosher.

Ma contrafiatta. G.D.VeS P

rraffico di prodottn caseari nocivi per la
salute erano, in questo caso, gli stabili-
ment della Fallini Formaggi e della Sode-
le Magazzini Generali, dove erano appe-
na arrivati 40 bancali di cacio avariato
della Internarional Cheese Gmbh., Che,
nonostante le denunce, e grazie a sociera
complacenti, continuava a lavorare indi-
sturbata con decine di aziende italiane e
straniere: nomi di primissimo piano, che
ogni giorno la maggioranea degli ivaliam
trova in vendita negli scaffali dei super-
mercari e vede reclamizzare negli spot.
e persino Mazienda di uno dei dirigenti
del Parma Calcio. Turte societd ignare, fi-
no a prova contraria, dellefferto boome-
rang: il formaggio scartato che rornava
indietro dopo essere stato lavorato e poi
fuse o gracougiaco.

Dral formaggio alla carne la rruffa & sem-
pre in agguaro. [ carabinieri col camice
bianco hanno messo 1 sigilh anche ad un

deposito di Cadeo, in provineia di Piacen-
24, dove sono state scoperte cingue ton-
nellate di carni bovine ¢ di pollame stipa-
te fino al sofficea in deposin faciscenti, bru-
ciate dal congelamento ¢ senza alcun mar-
chio che ne indicasse la provenienza.
Anche in cantna ¢l s1 pud arricchire con
qualche ruceo. 119 aprile scorso i carabi-
nieri hinno messo le mani su gqualche bot-
tiglia di orrimo Gutturnio, di Bonarda. di
Malvasia dei colli piacentini e di Reisling
[ralico, gia certificate Doc o Ige. Scopren-
do che due imprenditori vinicoli, titolari
dello stabilimento di imbottizghamento
Bonelli e dell"azienda agricola San Loren-
zov, nel Placentino, addizionavano gas per
accelerarne la fermentazione. E cosi sono
state sequestrate 16 mila boroglie, 50 mi-
la licri di vino sfuso e otto bombole di ani-
dride carbonica.

Mella food valley 51 fa come con il maia-
le: non si burta nulla. Persine gli scard

tornano nel piatro. Grazie ad una *soffia-
ta” ancnima infatt, lo scorso ottobre,
MNas guidati dal nuoveo comandante Ange-
I Ballerta hanno imtercettato un carico di
rimasugl di lavorazione animale che
viaggiava da Parma a Mantova: li 1 mili-
tari hanno sequestrato 130 quintal di sa-
lumi e formaggi ammuffiti e pieni di ver-
mi, Merce putrida che pert poteva vanca-
re la provenienza pin appetibile sul mer-
CAtoe Internaziona |L'.

Il meni del disgusto si chinde con un blitg
di pochi grormi fa: nel salumificio Placesa-
lumi di Pontenure, a Piacenza, dove due
tonnellate di carne venivano ripulite dal-
le muffe, rieticherrare con la dara di sca-
denza posticipata e rimesse in commet-
cice. Una storia che mostea quanto sia ur-
gente cambiare le regole: il salumificio
era staro sospeso dal Consorzio dei tipic
piacentini ma si fregiava ancora dell’am-
bito marchio Dop. =



